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Bain Maries
Stainless steel. Mirror finish exterior. Satin finish interior.  
Excellent storage containers. Covers available separately.

Bains-marie
Acier inoxydable. Extérieur fini miroir. Intérieur fini satiné. 
Excellents contenants de stockage. Couvercles disponibles séparément.

ITEM # CAP DEPTH  
PROFONDEUR

FITS OPENING 
POUR OUVERTURES

575771 1.3 QT / 1.2 L 4.8” / 12 cm 4.1” / 10.5 cm

575772 2 QT / 1.9 L 6.77” / 17.2 cm 4.9” / 12.4 cm

575773 3.5 QT / 3.3 L 6.8” / 17.5 cm 6.1” / 15.6 cm

575774 4.3 QT / 4 L 7.1” / 18 cm 6.7” / 16.8 cm

575776 6 QT / 5.7 L 8” / 20 cm 7.3” / 18.4 cm

575778 8.3 QT / 7.8 L 8.8” / 22 cm 8” / 20.3 cm

575782 12 QT / 11.4 L 10.7” / 27 cm 9.3” / 23.5 cm

INNOVA
TOOLS

USTENSILES 
INNOVA

•  Heat resistant nylon handle for up to  
446ºF / 230ºC

•  Comfortable  5” long ergonomic handle 
reduces hand fatigue

•  Dual texture on handle ensures an 
improved grip even under greasy 
conditions

• Dishwasher safe

•  Poignées en nylon résistant à la chaleur 
jusqu’ à 446 °F / 230 °C

•  Poignée ergonomique, confortable, de 5 
po de longueur, réduisant la fatigue de la 
main

•  La double texture de la poignée assure 
une meilleure prise même avec les mains 
grasses

• Vont au lave-vaisselle

GERMAN CARBON STEEL BLADES, 
HEAT TREATED AND TEMPERED 
FOR DURABILITY

LAMES EN ACIER AU CARBONE 
ALLEMAND, TRAITÉES 
THERMIQUEMENT ET 
TREMPÉES POUR ASSURER LEUR 
DURABILITÉ
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Perforated Turner
Pelle perforée

ITEM # DIM OVERALL LENGTH
longueur totale

574365 3 x 8”  
7.6 x 20.3 cm

14” / 35.6 cm

Square End Turner, Beveled
12.8” / 32.4 cm overall length.

Pelle biseautée au bout droit
Longueur totale de 12,8 po / 32,4 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574376 3 x 6” 
7.6 x 15.2 cm

Medium Turner
10.7” / 27 cm overall length.

Pelle moyenne
Longueur totale de 10,7 po / 27 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574375 2.5 x 4”  
6.3 x 10 cm

Browne innovation 
for high heat 
environment.

La Browne solution de 
design du secteur pour 
les environnements très 
chauds.

Turner
Pelle

ITEM # DES DIM 
BLADE (WXL) 
LAME (L×L)

OVERALL LENGTH
longueur totale

574378 Beveled 
Biseautée

3 x 4.5” 
7.5 x 11.4 cm

10.7” / 27 cm

574363 Mini. Non-beveled 
Mini. Non biseautée

2.5 x 2.5” 
6.3 x 6.3 cm

8.3” / 21 cm
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Grill Scraper
9.75” / 24.75 cm overall length.

Racloir à gril
Longueur totale de 9,75 po / 24,75 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574380 4 x 4.5” 
10 x 11.43 cm

Large Turner, Beveled
13.3” / 33.7 cm overall length.

Grande pelle biseautée
Longueur totale de 13,3 po / 33,7 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574381 5 x 6” 
12.7 x 15.2 cm

Spatula
Spatules

ITEM # BLADE (W X L)
LAME (W X L)

OVERAL LENGTH 
LONGUEUR TOTALE

574386 1 x 6”  
2.5 x 15.2 cm

11” / 27.9 cm

574388 1.3 x 8”  
3.2 x 20.3 cm

13” / 33 cm

574390 1.5 x 10”  
3.1 x 25.4 cm

15” / 38.1 cm

574392 1.8 x 12”  
4.5 x 30.5 cm

17.3” / 43.8 cm

Fish Turner, Slotted
11.5” / 29.2 cm overall length.

Pelle à poisson rainurée
Longueur totale de 11,5 po / 29,2 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574383 3 x 7”  
7.6 x 17.8 cm

Turner Flexible
14.5” / 36.8 cm overall length.

Pelle flexible
Longueur totale de 14,5 po / 
36,8 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574364 3 x 8” 
7.6 x 20.3 cm

Heavy Duty Turner, Beveled
11.7” / 29.5 cm overall length.

Pelle robuste biseautée
Longueur totale de 11,7 po / 29,5 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574377 4 x 5”  
10 x 12.7 cm
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Butter Spreader, Serrated
8.3” / 21 cm overall length.

Tartineur à beurre dentelé
Longueur totale de 8,3 po / 21 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574362 1.3 x 3.5” 
3.2  x 9 cm

Pancake / Round Turner
14” / 30.6  cm overall length.

Pelle à crêpes
Longueur totale de 14 po / 30,6 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574384 7.5 x 6.5” 
19 x 16.5 cm

Pizza Cutter
Handle resistant up to 302ºF / 150ºC. 
Polypropylene handle.  
9.5” / 24 cm overall length.

Roulette à découper
Poignée résistant a la chaleur jusqu’à 
302º F. / 150º C Poignée en polypropy-
lène. Longueur totale de 9,5 po / 24 cm.

ITEM # WHEEL DIA 
DIA ROULETTE

574382 4 / 10 cm

Dough Cutter / Scraper
Polypropylene handle.  
Stainless steel blade. 6” / 15.2 cm 
overall length.

Coupe-pâte / racloir
Poignée en polypropylène.  
Lame en acier inoxydable.  
Longueur totale de 6 po / 15,2 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574379 6 x 3”  
15.2 x 7.6 cm

Pie/Cake Server
11.3” / 28.5 cm overall length. 

Pelle à tartes/gâteaux
Longueur totale de 11,3 po / 28,5 cm.
 

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L) 

574360 3 x 5”  
7.6 x 12.7 cm

Deluxe Pie/Cake Server
10.5” / 26.7 cm overall length.

Pelle à tartes/gâteaux de luxe
Longueur totale de 10,5 po / 26,7 cm.

ITEM # BLADE (W X L) 
LAME (W X L)

574361 2 x 5” 
5  x 12.7 cm

Pizza Cutter

Roulette à 
découper

With HACCP colour 
coding system, easy to 
insert clips for handle.

Avec système de codes 
de couleurs HACCP 
pastilles à insérer dans 
le manche.
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Turner
Flexible. 1.0 mm thickness.  
8 x 2.8” / 20.3 x 7 cm  
blade length.

Pelles 
Flexibles. Épaisseur de 1,0 mm.
Lame de 8 po  x 2,8 po / 20,3 x 
7 cm. 

ITEM # DES DIM
5744319 Perforated  

Perforée
14.5” / 36.8 cm

5744314 Solid  
Pleine

14.5” / 36.8 cm

Turner
Beveled Bladed. 1.0 mm 
thickness. 4.8 x 2.8” / 12 x 7 cm 
blade length.

Pelle
Lame biseautée. Épaisseur de 1,0 
mm. Lame de 4,8 po x 2,8 po / 12 
x 7 cm.

ITEM # DIM
5744315 12” / 30.5 cm

Pie Server
Flexible. 1.0 mm thickness.  5.5” (14 cm) 
blade length.

Pelles à tartes 
Flexibles. Épaisseur de 1,0 mm. Lame de 
5,5 po (14 cm) de longueur.

ITEM # DIM
5744311 10.8” / 27.3 cm

Pan / Griddle Scrapper
Stiff. 1.2 mm thickness.   
4.5 x 3” / 11.4 x 7.6 cm  
blade length.
 
Racloir à plaque / à poêle 
à frire
Rigide. Épaisseur de 1,2 mm.  
Lame de 4,5 po x 3 po / 11,4 x 
7,6 cm.

ITEM # DIM
5744313 10” / 25.4 cm

Sandwich Spreader 
Serrated bladed.  0.8 mm 
thickness.  4” /10.2 cm  
blade length.

Tartineur à sandwich
Lame dentelée. Épaisseur de  
0,8 mm. Lame de 4 po / 
10,2 cm de longueur.

ITEM # DIM
5744312 9.5” / 24.1 cm

BLACK HANDLE 
TOOLS

USTENSILES À
MANCHES NOIRS

HANDLE IS CONSTRUCTED 
IN SOLID ABS PLASTIC 
OVER STAINLESS STEEL FOR 
DURABILITY AND COMFORT.

LE MANCHE EST FABRIQUÉ EN 
PLASTIQUE ABS RÉSISTANT 
SUR DE L'ACIER INOXYDABLE 
POUR ASSURER LA DURABILITÉ 
ET LE CONFORT.

Stainless steel tools perfect for 
everyday use and professional 
look in the kitchen

Ustensiles en acier inoxydable 
parfaits pour une utilisation quo-
tidienne et un look professionnel 
dans la cuisine.

Eliminates food traps for more sanitary use.
One Piece Construction

Fabrication monobloc 
N’emprisonne pas les aliments, pour 
une utilisation plus hygiénique.
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Turner
Pelle

13.5” / 34.3 cm overall length.
Longueur totale de 13,5 po / 34,3 cm.
ITEM # THICKNESS 

ÉPAISSEUR
BLADE (L)
LAME (L)

574320 1.0 mm 8 x 3” 
20.3 x 7.6 cm

Turner
Long handle. Flexible.  
20” / 50.8 cm overall length.

Pelle
Long manche. Flexible. Longueur totale 
de 20 po / 50,8 cm.

ITEM # THICKNESS 
ÉPAISSEUR

BLADE (L)
LAME (L)

574316 1.0 mm 8” x 3” 
20.3 x 7.6 cm

Stainless Steel Solid Turner
Flexible. 1.0 mm thickness.

Pelle pleine en acier inoxydable
Flexible. Épaisseur de 1,0 mm.

ITEM # BLADE (L)
LAME (L)

OVERALL (L)
TOTAL (L)

574317 6.5 x 3”  
16.5 x 7.6 cm

13” / 33 cm

574314 8 x 3” 
20.3 x 7.6 cm

14.5” / 36.8 cm

All Purpose Spatula
7.5” / 19.1 cm overall length.  
1.0 mm thickness.

Spatule tout usage
Lame de 7,5 po / 19,1 cm de 
longueur. Épaisseur de 1,0 mm.

ITEM # BLADE (L)
LAME (L)

574304 3.5” x 2”  
8.9 x 5.1 cm

11.5” / 28.6 cm overall length.
Longueur totale de 11,5 po / 28,6 cm.
ITEM # THICKNESS 

ÉPAISSEUR
BLADE (L) 
LAME (L)

574315 1.8 mm 6 x 2.8”  
15.2 x 7 cm

574315

Stay Cool with 
Wooden Handle 
Utensils

Restez au frais 
grâce aux 
ustensiles à 
manche en bois

WOODEN 
HANDLE TOOLS

USTENSILES
À MANCHES EN 
BOIS

STAINLESS STEEL ,  TEMPERED 
BLADES.  HARDWOOD 
HANDLES WITH 2 OR 3 RIVETS

LAMES EN ACIER INOXYDABLE 
TREMPÉ. MANCHES EN BOIS
DUR AVEC 2 OU 3 RIVETS.

574320
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Turner
Perforated.  14.5” / 36.8 cm overall 
length.

Pelle
Perforée. Longueur totale de 14,5 po 
/ 36,8 cm.

ITEM # THICKNESS 
ÉPAISSEUR

BLADE (L)
LAME (L)

574314P 1.0 mm 8 x 3”  
20.3 x 7.6 cm

Spatula
18/8 Stainless steel blade.

Spatules
Lame en acier inoxydable 18/ 8.

ITEM # FINISH  
FINI

OVERALL LENGTH 
LONGUEUR TOTALE   

573824 Tempered 
Trempé

4.5 x .75 / 11.4 x 1.9 cm

573826 Tempered 
Trempé

6 x 1” / 15.2 x 2.5 cm

573828 Tempered 
Trempé

8 x 1.25 / 20.3 x 3.2 cm

573830 Tempered 
Trempé

10 x 1.5” / 25.4 x 3.8 cm

573832 Tempered 
Trempé

12 x 1.5 / 30.5 x 5.1 cm

573804 Offset 
À angle

4.5 x .75 / 11.4 x 1.9 cm

573806 Offset  
À angle

6 x 1” / 15.2 x 2.5 cm

573810 Offset 
À angle

10 x 1.5” / 25.4 x 3.8 cm

Pot Fork
Stainless Steel. Forged blade.

Fourchette à viande
Acier inoxydable. Lame forgée.

ITEM # DIM

5551 14” / 35.6 m

Stainless Steel Solid Turner
Stiff. 13” / 33 cm overall length.

Pelle pleine en acier inoxydable
Rigide. Longueur totale de 13 po / 33 
cm.

ITEM # THICKNESS 
ÉPAISSEUR

BLADE (L)
LAME (L)

574318 2.0 mm 5 x 6”  
12.7 x 15.2 cm

Pie Server
Flexible. 10” / 25.4 cm overall 
length.

Pelle à tartes
Flexible. Longueur totale de 10 po 
/ 25,4 cm.

ITEM # THICKNESS 
ÉPAISSEUR

BLADE (L)
LAME (L)

574311 1.0 mm 5.5 / 14 cm

Sandwich Spreader
Serrated blade.

Tartineur à sandwich
Lame dentelée.

ITEM # THICKNESS 
ÉPAISSEUR

BLADE (L)
LAME (L)

574312 0.8 mm 3.75” / 9.5 cm

Grill Scraper
Stiff. 

Racloir pour gril
Rigide.

ITEM # THICKNESS 
ÉPAISSEUR

DIM (L) 
(OVERALL X BLADE)
(Longueur  
totale X LAME)

574313 1.2 mm 8” x 3” / 20.6 x 8 cm
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